
DE 7 HEURES À 15 HEURES
sur place ou à emporter

LES COCKTAILS

Lorette 12cl
Gin, tonic, framboises, rose, citron jaune

Monsieur Mule 16cl
Dark rhum, citron vert, ginger beer

Spritz St-Germain 12cl
Liqueur de fleurs de sureau, champagne, 
eau pétillante

Mimosa 14cl
Champagne Pierre Mignon, sirop de yuzu,
jus d’orange

15 €

13 €

14 €

12 €

LES COCKTAILS SANS ALCOOL

Drouot Mule 16cl
Jardins Fleuris (Fleurs de sureau
et Bergamote), ginger beer, citron vert

Dandy Spritz 12cl
Bitter sans alcool de chez “Jardins”, tonic

9 €

9 €

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé,
à consommer avec modération.

Prix nets en euros, taxes et service compris.

LES BULLES

Champagne
Pierre Mignon Grande Réserve
Pierre Mignon Blancs de Blanc, Grand Cru

Pétillant sans alcool
Le Rosé “French Bloom” 

58 € 
90 €

 

30 € 

75cl12cl 

12 € 

9 €

LES VINS

Rouge, Blanc, Rosé
Notre sélection du moment
Laissez-vous guider par votre serveur

30 €

75cl12cl 

8 € 

LA BIÈRE

Pression
Affligem Blonde

50cl25cl 

10 €6 €



BOULANGERIE
ET PÂTISSERIES

La viennoiserie de notre boulanger
Les tartines de pain, beurre et confiture
Le cookie
La part de cake

4 €
9 €
4 €
5 €

PLATS DU MIDI
DE 12 HEURES À 15 HEURES

La soupe du jour
Selon arrivage du marché

Les pâtes du moment
Accompagnées d’une sauce de saison

La salade César
Poulet pané, œufs et parmesan

Notre Croque-Monsieur signature
Jambon cuit, comté et pickles de moutarde

Le Club Monsieur
Sandwich maison, accompagné de salade

10 €

14 €

15 €

18 €

18 €

LES CAFÉS

Expresso signature
Expresso Grand Cru
Double Expresso, Allongé
Cappuccino*
Flatte White, Latte*
Moccachino*
Le Chocolat Chaud*

4 €
7 €
5 €
6 €
6 €
6 €
7 €

*Lait de vache ou d’avoine, disponible en version glacé.

*Lait de vache ou d’avoine, disponible en version glacé.

LES LATTE

Chai Latte au thé noir Rukéri et épices*
Golden Latte, curcuma et épices*
Midori Organic Matcha Latte*
Green Latte, Matcha et Moringa*
Latte Pistache et Vanille*
Latte Sésame Noir*

7 €
7 €
8 €
7 €
7 €
7 €

PLATS SUCRÉS

La brioche perdue, érable et vanille
Granola, yaourt grec et fruits de saison
La salade de fruits
Porridge d’avoine, bananes et amandes

12 €
10 €
8 €

12 €

PLATS SALÉS

Les œufs fermiers à votre convenance
Accompagnés de pain et beurre salé

Avocado croast
Légumes marinés, roquette, parmesan

Muffin anglais 
Lard grillé, comté et sauce hollandaise

Œuf bénédicte
Saumon fumé, épinards et sauce hollandaise

12 €

14 €

16 €

16 €

LES THÉS ET INFUSIONS

Thé noir Earl Grey N°19 BIO
Thé noir Breakfast Tea N°18 BIO
Thé noir Darjeeling Pure Origine BIO
Thé vert Sencha Japon Pure Origine BIO
Thé vert Gingembre N°23 BIO
Infusion Calme N°2
Infusion Detox N°6
Infusion Digestive N°3

7 €
7 €
7 €
7 €
7 €
7 €
7 €
7 €

LES JUS

Jus d’orange frais
Jus de pamplemousse frais
Iced Matcha, Yuzu et Sureau
Iced Ginger Boost
Shot Collagène 3cl

5 €
5 €
8 €
9 €
3 €

LES SOFTS

Eau plate ou pétillante 33cl 
Fever-tree indian tonic water 20cl
Soda 33cl

5 €
5 €
6 €

La liste des allergènes présents
dans nos plats est disponible sur demande.

Viande d’origine francaise.
Prix nets en euros, taxes et service compris.


